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SCHEDA DI DEGUSTAZIONE DEL MIELE

Data: Luogo:

Nome miele:

Tipo (es. millefiori, castagno, acacia):

1. OSSERVAZIONE VISIVA

Colore: UJ Bianco U Giallo chairo [J Ambrato [J Scuro
Aspetto: [ Liquido O Cristallizzato [J Cremoso
Note:

2. OLFATTO (PROFUMO)
Intensita: U Debole [JMedia U Forte

Qualita degli aromi percepiti: U Floreale UFruruso Balsamico U Caramellato
Note personali: O Aitri:

3. GUSTO E TATTILE
Dolcezza: U Leggera U Equilibrata U!Intensa
Altri sapori percepiti: JAmaro OAcido (J Salato Astringente

Descrizione:

Consistenza in bocca: U Fluido O Vellutato U Appiccicoso
Note:

4. RETROGUSTO
Persistenza aromatica: (OBreve (JMedia [JLunga

Sensazioni finali:

5. VALUTAZIONE COMPLESSIVA (personale)
Gradimento generale (da1ab5): ¥ W& % % W W

Commenti finali:




